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MENU

STARTERS

Toc in Braide
polenta, soft egg, mushrooms and Pecorino cheese

Beef tartare, Dolomite saffron and crispy Puccia bread

Katsu sando
veal tongue, horseradish, parsley sauce

Veal tripes in tomato sauce and Parmesan cheese

PRIMI PIATTI

Onion soup, chicken livers and liquorice powder

“Plin” ravioli
with herbs, Parmesan foam, hazelnut oil and Tonka bean

Orzotto with fresh goat cheese, mountain herbs and trout caviar

Tagliolini pasta with Pastin sausages ragu

MAIN COURSES

Beef skirt steak with mashed potatoes
Charcoal-grilled pork and Romesco sauce
Roe deer, yogurt and blueberries

Grilled Salad

10 2 courses €65 | 3 courses €80 | Cover charge €6,50

Prices are per person. Inform our staff about possible intolerances and allergies.
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Authentic food, fine bottles, real emotions



	MENÙ
	ANTIPASTI
	Toc in Braide  polenta di Storo, uovo morbido, funghi e spuma di Pecorino
	Battuta di manzo, zafferano delle Dolomiti e Puccia croccante
	Katsu sando  lingua di vitello, rafano e salsa verde
	Trippa alla parmigiana

	PRIMI
	Zuppa di cipolle gratinata, fegatini e polvere di liquirizia
	Ravioli del Plin  alle erbette, spuma di parmigiano, olio nocciola e Fava di Tonka
	Orzotto, caprino, erbe di campo e caviale di trota
	Tagliolini al ragù di pastin

	SECONDI
	Diaframma di manzo e purè di patate ratte
	Maiale alla brace e salsa romesco
	Capriolo, yogurt e mirtilli
	Insalata alla brace
	1 o 2 portate €65 | 3 portate €80 | Coperto €6,50 I prezzi si intendono per persona. Informate il nostro staff su possibili intolleranze o allergie.
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