
MENÙ

ANTIPASTI

Toc in braide, polenta di Storo, uovo morbido, funghi e spuma di malga
Battuta di manzo, zafferano delle Dolomiti e puccia croccante

Katsusando, lingua di vitello, rafano e salsa verde
Trippa alla parmigiana

PRIMI

Zuppa di cipolle gratinata, fegatini e polvere di liquirizia
Ravioli del plin alle erbette e spuma di parmigiano

Orzotto, caprino ed erbe di campo
Tagliatelle al ragù di pastin

SECONDI

Diaframma di manzo e purè di patate ratte
Maiale alla brace e salsa romesco

Capriolo, yogurt e mirtilli
Insalata alla brace

DESSERT

Cheesecake basca e composta di albicocche arrosto
Gelato mantecato al momento, caramello e noci

Brazorà e zabaione freddo

Due portate €65 | Tre portate €80 | Dessert €16 
Coperto €8

BAITAPIETOFANA.IT
Authentic food, fine bottles, real emotions
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